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Vitezny Thajsky bramborovy salat pikantni
2018

Recepty

Vanoce

S

45 min

&

10

Budete potrebovat

Brambory 700 g
Mrkev 350 g
Cibule Salotka 709
Mango 280 g
Jarni cibulka 35¢

Salatoveé okurky 210 g



Tygfi krevety

Vitana Poctiva majonéza
Cerstvy koriandr
Susené chilli

Limetkova Stava

Rybi omacka

Drcenyé arasidy

Tygfi krevety

Priprava receptu

2109

315 g

79

0,219

210g

Toto je vitézny recept tymu Marifnaci ze SOU v prazské Pisnici z Vitana

Majonéza Cupu 2018 v kategorii junioru.

Varené oloupané brambory a mrkev nakrajime na platky. Oloupané a

nakrajené mango dame do misy, pfidame rozpulené salatové okurky

bez seminek.

Na stejné platky jako brambory nakrajime oloupanou Salotku. Jarni

cibulku nakrajime najemno. Doplnime Cerstvym nasekanym

koriandrem, drcenymi araSidy a ochutime suSsenym chilli, limetkovou

stavou a rybi omackou.

Osolime dle chuti, vSe lehce spojime majonézou a promichame. Na

ozdobu pouzijeme tygfi krevetu (oloupana, ocCiSténa a orestovana) a

Cerstvou chilli papricku.



Poctiva Majonéza 425 ml



